
Добро пожаловать! 
В ЧАЩЕ - это проект 
о любви к природе, 
ценности момента, 
чувствах. 

Мы хотим стать для вас 
домом, где вам хорошо. 
Местом, куда хочется 
возвращаться чаще. 

команда ресторана «В Чаще»

НАШУ ЕДУ МОЖНО ЗАКАЗАТЬ 
С ДОСТАВКОЙ: 8 (812) 925 80 88



Завтрак - это время для мечтателей. 
Наслаждаться моментом и начинать день 
с радости - особый вид искусства.



ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

ЗАВТРАККАЖДЫЙ ДЕНЬ С 9:00 ДО 12:00

ДОПОЛНИТЕ ВАШ ЗАВТРАК БЛЮДАМИ 
ИЗ РАЗДЕЛОВ «СТАРТЕРЫ», «САЛАТЫ» 

И «ИКОРНОЕ МЕНЮ»

ЗАВТРАК В ЧАЩЕ

ЯЙЦО БЕНЕДИКТ С ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ СОЛИ

ЯЙЦО БЕНЕДИКТ С ТАМБОВСКИМ ОКОРОКОМ

КРУАССАН С КОМПРЕССИОННЫМИ ТОМАТАМИ, 
МОЛОДЫМ СЫРОМ И ПРЯНОЙ ЗЕЛЕНЬЮ

КРУАССАН С БАЛТУНЬЕЙ, СВЕЖИМ САЛАТОМ 
И ТАМБОВСКИМ ОКОРОКОМ.

ЯИЧНИЦА ИЗ ДВУХ ЯИЦ С ДОКТОРСКОЙ 
КОЛБАСОЙ И ЗЕЛЁНЫМ ГОРОШКОМ

СЫРНИКИ С КЛУБНИЧНЫМ КОНФИТЮРОМ 
И СМЕТАНОЙ

ТВОРОЖНАЯ ЗАПЕКАНКА С ЦЕДРОЙ АПЕЛЬСИНА 
И РОМОМ

ГРЕЧА РАСПАРЕННАЯ СО СЛИВКАМИ, 
ВЫДЕРЖАННЫМ СЫРОМ И ЯЙЦОМ

ШПИНАТНАЯ ВАФЛЯ С ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ СОЛИ, 
АВОКАДО И МУССОМ ИЗ АДЫГЕЙСКОГО СЫРА

ДРАНИКИ КАРТОФЕЛЬНЫЕ С ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ 
СОЛИ, СВЕЖИМ ОГУРЦОМ 
И ДОМАШНЕЙ СМЕТАНОЙ

ВАРЕНИКИ С ТВОРОГОМ И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ В 
АПЕЛЬСИНОВОЙ ГЛАЗУРИ С ВИШНЁВЫМ ВАРЕНЬЕМ

КАША: ОВСЯНАЯ / ГРЕЧНЕВАЯ / РИСОВАЯ

БЛИНЫ / ОЛАДЬИ

ТОППИНГИ К КАШАМ, БЛИНАМ И ОЛАДЬЯМ

варенье апельсиновое / вишневое / смородиновое /
брусничное / яблочное / сгущенное молоко / варёное 
сгущённое молоко / мочёная брусника / сметана

ОМЛЕТ / ГЛАЗУНЬЯ / БОЛТУНЬЯ

ТОППИНГИ К БЛЮДАМ ИЗ ЯИЦ

колбаска куриная 80г / колбаска говяжья 80г /
бекон 20г / окорок тамбовский 20г

грибы шампиньоны 20г / лук репчатый 20г /
томат 20г / петрушка рубленная 5г

сыр гауда 20г / сыр творожный с зеленью 20г

форель слабой соли 40г

990

1 190

990

720

990

690

790

690

720

1 090

990

690

550

440

150

690

200

90

110

520



ИКРА ЗЕРНИСТАЯ СИБИРСКОГО 
ОСЕТРА «ИМПЕРИАЛ» 28,6 Г

ИКРА ЗЕРНИСТАЯ СИБИРСКОГО 
ОСЕТРА «ИМПЕРИАЛ» 57 Г

ИКРА ЗЕРНИСТАЯ СИБИРСКОГО 
ОСЕТРА «ИМПЕРИАЛ» 113 Г

ИКРА ЗЕРНИСТАЯ ЛОСОСЕВЫХ РЫБ 100 Г

9 900 

13 550

18 800

5 650

ИКОРНОЕ МЕНЮ
подаём с оладьями или блинами



РЫБНАЯ И МЯСНАЯ ГАСТРОНОМИЯ 50г

ФОРЕЛЬ СЛАБОЙ СОЛИ

ПАЛТУС ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ

БРЕЗАОЛА (ВЯЛЕНАЯ ГОВЯДИНА)

КОППА (СВИНИНА)

СЫРЫ 50г

ПАРМЕЗАН

БРИ

ТРЮФЕЛЬНЫЙ

ГОРГОНЗОЛА	

МАРИНАДЫ И ОВОЩИ 100г

ОЛИВКИ ХАЛКИДИКИ 

ОЛИВКИ КАЛАМАТА 

АРТИШОКИ В МАСЛЕ

ТОМАТЫ ВЯЛЕНЫЕ 

ЧЕСНОК СОЛЁНЫЙ 

ПАТИССОНЫ МАРИНОВАННЫЕ 

ЧЕРЕМША СОЛЁНАЯ 

ОГУРЦЫ БОЧКОВЫЕ, СЛАБОЙ СОЛИ 

ТОМАТЫ ПРЯНЫЕ, СОЛЁНЫЕ 

АВОКАДО

ХЛЕБ
подаём со взбитым сливочным
и кахетинским маслами

ГРЕЧИШНЫЙ, ПОДОВЫЙ

МОЛОЧНЫЙ, ПШЕНИЧНЫЙ (батон как в детстве)

ПОКРОВСКИЙ, РЖАНОЙ

КРУАССАН И СЛИВОЧНОЕ МАСЛО

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

СТАРТЕРЫ И ХЛЕБ

650

790

940

890

540

540

890

540

390

390

790

590

390

390

590

390

390

690

420

390

390

390



Маленькие радости придают жизни вкус. 
Без них мы не были бы собой.



ДОМАШНЯЯ КВАШЕНАЯ КАПУСТА С КАХЕТИНСКИМ 
МАСЛОМ И МОЧЕНОЙ БРУСНИКОЙ

МАРИНОВАННЫЕ МОХОВИКИ В СМЕТАНЕ 

ЗАПЕЧЁННЫЙ КАМАМБЕР

ПОНЧИКИ С КОПЧЕНЫМИ СЛИВКАМИ И ВЗБИТОЙ 
ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ

ВЗБИТАЯ ЩУЧЬЯ ИКРА С ГРЕЧИШНЫМ ХЛЕБОМ

СЕЛЬДЬ ПРЯНОГО ПОСОЛА С МОЛОДЫМ 
КАРТОФЕЛЕМ И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ С ПРЯНЫМ 
СОУСОМ ИЗ ТЫКВЫ

ТАРТАР ИЗ ФОРЕЛИ С АВОКАДО И СОУСОМ 
ИЗ НЕКТАРИНОВ

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ В ПРЯНОЙ ЗАПРАВКЕ 
С СОЛЁНОЙ ЧЕРЕМШОЙ И ГОРЯЧИЙ ЧЕБУРЕК 
С СЫРОМ

ЛИВЕРНЫЙ ПАШТЕТ С ТЁПЛЫМ БЕЛЫМ ХЛЕБОМ, 
МОЧЁНОЙ БРУСНИКОЙ И СУХОФРУКТАМИ

ХОЛОДЕЦ С РАСТУШЕННОЙ ГОВЯЖЬЕЙ ЩЕКОЙ, 
РЖАНЫМ ХЛЕБОМ И ЗЕЛЁНЫМ ЛУКОМ

САЛО С МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ, ГОРЧИЦЕЙ 
И РЖАНЫМ ХЛЕБОМ

РОСТБИФ ИЗ ГОВЯДИНЫ В СОУСЕ 
ИЗ БАЛТИЙСКОЙ ШПРОТЫ

СТЕЙК ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ С ТРЮФЕЛЬНЫМ 
АЙОЛИ И ХЕРЕСНОЙ ЗАПРАВКОЙ

ГОРЯЧИЙ ПИРОГ С РАСТУШЕННОЙ УТКОЙ 
И СМЕТАНОЙ

ЧЕБУРЕК С СОЛЁНЫМ СЫРОМ И ЗЕЛЕНЬЮ

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

ЗАКУСКИ

540

760

1 690

1 290

2 200

760

2 690

1 790

1 690

760

1 190

840

1 560

890

1 560

420

БИГУС ИЗ КВАШЕНОЙ КАПУСТЫ С ТОМАТОМ

ГРЕЧА

КАРТОФЕЛЬ МЯТЫЙ С ТРАВАМИ 
И СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ С КЕТЧУПОМ

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

ГАРНИРЫ

540

320

450

450

450



Природа способна создавать 
совершенные сокровища. 

Умение заметить и раскрыть их - одна 
из лучших способностей человека!



БАКЛАЖАНЫ, ТОМАТЫ И МОЛОДОЙ СЫР 
В ПРЯНОЙ ЗАПРАВКЕ

САЛАТ С ЗАПЕЧЁНОЙ ТЫКВОЙ, 
ГОРГОНЗОЛОЙ И ГРИБАМИ

ТАБУЛЕ С АВОКАДО, СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ 
И ПРЯНОЙ ЗЕЛЕНЬЮ

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КУРИНЫМ ФИЛЕ

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С АВОКАДО И СОЕВЫМИ БОБАМИ

ФОРЕЛЬ СО СВЕЖЕЙ ЗЕЛЕНЬЮ, ВОДОРОСЛЯМИ 
И СОУСОМ ИЗ КРАСНОГО АПЕЛЬСИНА

ВИНЕГРЕТ КЛАССИЧЕСКИЙ

ВИНЕГРЕТ КЛАССИЧЕСКИЙ 
С БАЛТИЙСКОЙ КИЛЬКОЙ

ДОМАШНИЙ ОЛИВЬЕ С ДОКТОРСКОЙ КОЛБАСОЙ

САЛАТ С РОСТБИФОМ, ТЁПЛЫМ КАРТОФЕЛЕМ, 
ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ И ЗАПРАВКОЙ ИЗ ШПРОТ

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

САЛАТЫ

950

990

990

990

1 190

890

1 390

590

790

790

1 190



Каждое блюдо,картина, 
музыкальная вариация - есть 

отражение создателя. 
Тепло человеческих рук продолжает 

тепло человеческой души.



БОРЩ С САЛОМ, ЗЕЛЁНЫМ ЛУКОМ
И РЖАНЫМ ХЛЕБОМ

УХА НА КОПЧЁНОМ РЫБНОМ БУЛЬОНЕ

ЩИ СУТОЧНЫЕ С РАСТУШЕННОЙ ИНДЕЙКОЙ

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП С КРЕВЕТКОЙ

ГОВЯЖИЙ БУЛЬОН И ЧЕБУРЕК С СЫРОМ

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

СУПЫ

990

990

990

890

1290

790



Умение баловать себя едва ли 
не важнее прочих, 

потому что вы - самый важный 
человек в вашей жизни!



СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И БИТЫМ ОГУРЦОМ 

СТЕЙК ИЗ СОМА ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И БИТЫМ ОГУРЦОМ 

ФИЛЕ СУДАКА С ПЮРЕ ИЗ ЗЕЛЁНОГО ГОРОШКА, 
КРЕМОМ ИЗ МОРКОВИ И ПРЯНЫМ 
СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ

СКУМБРИЯ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ

СИБАС СО 
СРЕДИЗЕМНОМОРСКИМ СОУСОМ

ПАСТА РИГАТОНИ С СЕЗОННЫМИ ГРИБАМИ

ПАСТА С КРЕВЕТКАМИ И БРОККОЛИ

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА

ВАРЕНИКИ С КАРТОФЕЛЕМ И МОХОВИКАМИ

РАГУ ИЗ КРОЛИКА С ОВОЩАМИ, КАРТОФЕЛЕМ 
И ГРИБАМИ В СМЕТАННОМ СОУСЕ

КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ ПО-КУПЕЧЕСКИ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И БИТЫМ ОГУРЦОМ 

ТОМЛЁНАЯ ГОВЯЖЬЯ ЩЕКА С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ И МОЧЁНОЙ БРУСНИКОЙ

ДОМАШНИЕ ПЕЛЬМЕНИ 
С БУЛЬОНОМ И СМЕТАНОЙ

БИФШТЕКС С ПРЯНЫМ КАРТОФЕЛЕМ, 
ЯЙЦОМ И ГРИБНЫМ КЕТЧУПОМ

ГУЛЯШ ИЗ ОЛЕНИНЫ С ОВОЩАМИ 
И ГРИБАМИ В КИСЛО-МОЛОЧНОМ ТАРТИНЕ

СТЕЙК РИБАЙ С КОМПРЕССИОННЫМИ 
ТОМАТАМИ И ПЕРЕЧНЫМ СОУСОМ

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ С МЯТЫМ 
КАРТОФЕЛЕМ, ТРАВАМИ 
И КВАСНЫМ ДЕМИГЛЯСОМ

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

2 300

1 690

1 790

1 550

2 590

1 190

1 550

1 190

990

1 790

1 550

1 690

1 190

1 990

2 490

4 900

4 190



Комфорт и уют это доступные слова, 
которые можно прочувствовать 

и понять эмоционально. 
Это что-то знакомое нам с детства, 
когда мы беззаботно играли с собакой 

или праздновали с семьей день рождения, 
ели бабушкин пирог и пили компот, держали 

за руку первую любовь. 
Для каждого это что-то свое,

но, говоря о комфорте, 
мы все понимаем это теплое чувство.



МЕДОВИК С КРЕМОМ ИЗ ПЧЕЛИНОГО ВОСКА 
И ЛЕСНОЙ ЯГОДОЙ

СМЕТАННИК СО СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ

«В ЧАЩЕ» - ФИРМЕННЫЙ ДЕСЕРТ ИЗ ШОКОЛАДА 
С МУССОМ ИЗ ХАЛВЫ

РОМОВАЯ БРИОШЬ СО СВЕЖЕЙ МАЛИНОЙ

ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ

ДЕСЕРТ «ЗАГАДАЙ ЖЕЛАНИЕ»

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ

СОРБЕТ В АССОРТИМЕНТЕ

ДЕСЕРТЫ

690

930

1 580

1 390

690

690

300

330

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

TO VIEW THE MENU IN ENGLISH, 
SIMPLY SCAN THE QR CODE



Еда - это забота, 
которой так легко поделиться 

с самыми любимыми! 



НАГГЕТСЫ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ 
И СЫРНЫМ СОУСОМ

КУРИНЫЙ СУП С ВЕРМИШЕЛЬЮ 
И ФРИКАДЕЛЬКАМИ 

КУРИНЫЕ БИТОЧКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И КЕТЧУПОМ

СОСИСКИ ИЗ ИНДЕЙКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И КЕТЧУПОМ

ДЕТСКИЕ МАКАРОНЫ С СЫРОМ

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

690

450

690

690

450

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ - СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

ДЛЯ ПОЛУЧЕНИЯ КАРТЫ КАЛОРИЙНОСТИ
БЛЮД, ПРОСТО СКАНИРУЙТЕ QR КОД



Мы построили этот большой 
гостеприимный дом с террасой, 
умиротворяющим видом и своей 
кулинарной студией на берегу реки. 

Создали место в центре леса 
с вековыми кронами, мягкой листвой 
и чистым воздухом, от которого 
кружится голова, потому что влюбились 
и хотим поделиться любовью с вами.

Наш ресторан - это теплое окно 
дома, где вас ждут. Для того, 
чтобы сохранить эту атмосферу 
мы установили ряд простых правил 
и надеемся, что вы отнесётесь 
к ним с пониманием: 
∙ Если у вас есть аллергия 
  на какой-либо продукт - пожалуйста,  
  сообщите об этом заранее 
∙ Мы искренне надеемся, что дети 
  будут вести себя уважительно по 
  отношению к другим гостям  
∙ Мы рады видеть ваших воспитанных 
  домашних питомцев. Тем не менее, 
  просим следить за их поведением 
∙ Для компаний из 8 и более гостей 
  мы включаем в счет сервисный сбор 
  в размере 10% 
∙ Если вы ограничены во времени, 
  пожалуйста, предупредите нас - мы 
  порекомендуем блюда, которые 
  готовятся быстро 
∙ Просим вас выбирать блюда 
  и безалкогольные напитки из нашего 
  меню, а не приносить их с собой

НАШУ ЕДУ МОЖНО ЗАКАЗАТЬ 
С ДОСТАВКОЙ: 8 (812) 925 80 88






